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Beispiel-Speisekarte 

Kartoffelsalat 2, c, g mit Würstchen 2, 4 und Senf 

Rumpsteak gefüllt mit Schinken 1, 2, 3 und Käse 

dazu Pommes Frites und Kräuterbutterg 

Lachs vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und Salat i, j 

Italienische Antipasti e, h mit Büffelmozzarella und Baguette a 

Hüftsteak aus Weidenrind mit BBQ-Sauce l, Maiscreme i, Zwiebeln und Bohnen 

Schnitzel a, c, g mit Pommes Frites, Ketchup und einem gemischten Salat i, j, l 

Blattsalat mit Dressing i mit Riesengarnelen b, c, g und Baguette a 

Schweizer Wurstsalat c, g, i, j mit Brot a 

 

Wir sind ein allergikerfreundlicher Betrieb! 

Unsere Servicekräfte und der Koch informieren Sie gerne über die in unseren Speisen enthaltenen Allergene. 

Bei Fragen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfügung. 

 

(1) Mit Farbstoff (2) Mit Konservierungsstoff (3) Mit Antioxidationsmittel 

(4) Mit Phosphat (5) … (6) … 

(a) Glutenhaltiges Getreide (b) Krebstiere (c) Eier 

(d) Fische (e) Erdnüsse (f) Sojabohnen 

(g) Milch (h) Schalenfrüchte (i) Sellerie 

(j) Senf (k) Sesamsamen (l) Schwefeldioxid, Sulphite 

(m) Lupinen (n) Weichtiere  

 


